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Espresso Storlek efter behag, enkel = 0,5 dl, dubbel 1 dl
Hill 1 espresson 1 lamplig kopp/glas.

Caffe Latte (café con leche) 1/3-del espresso 2/3 miolk, enkel 1,5 dl, dubbel 8 dl
Enkel/Dubbel espresso (ca 5/10 cl) Cirka 1-2 dl mjolk 3%

Virm myolken med angmunstycke eller kastrull pa spisen. Nar myolken borjar ryka
(cirka 65 grader) héller du upp den 1 ett hogt glas, vispar lite av den sista mjolken och
avslutar med lite skum. Hill 1 espresson.

Latte Macchiato 50/50 espresso/myolk enkel = 1 dl, dubbel 2 dl
Dubbel espresso (ca 10 ¢l) Cirka 1 dl myolk

Virm myolken med angmunstycke eller kastrull pa spisen. Nar myolken borjar ryka
(cirka 65 grader) hiller du upp den 1 ett hogt glas, vispar lite av den sista mjolken och
avslutar med lite skum. Hill 1 espresson.

Cappuccino (Macciato + extra skum) enkel = 1,5 dl, dubbel 3 dl
Italienarnas morgonkaffe men enligt mangas mening gott hela dagen.

1 del espresso 1 del virmd myolk 1 del myolkskum

Gor espresson 1 en cappuccinokopp. Virm myolken tills den borjar ryka (cirka 65
grader). Blas eller vispa upp sa att cirka hélften ér ett skum. Hall mjolk och skum 1
espresson. Det ska bli en mork krans av kaffe runt kanten. Kan garneras med kakao.

Caffe Mocha/ Choko-latte / Mocha Latte Kaffe med chokladsmak

Ar en Caffe Latte plus chokladbit/chokladsyrup, (ev. lite vispgridde ovanpa).
Brygg espresso, tillsitt choklad, varm mjolk och eventuellt vispgridde ovanpa
Blandningsforhallande: 1/3 espresso, 2/3 varm mjolk

Mint-latte
Gor som choko-latte men med mintchoklad exempelvis 3 bitar after eight.

Alco-lattes latte med alkohol - spetsade, Som Cappucciono/Latte lite spetsat
Vil) mellan t ex kakaolikor, Baileys, amaretto eller rom.
Gor en cappuchino/latte och toppa med sprit.

Café au Lait En Café au Lait gors pad vanligt brygekalle istillet [or espresso.

Bryggkalle + Mjolk Virm myolk som all latte och hill lika delar mjolk och bryggkalle 1 kopp eller glas.




